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FUMEIRO Data:

Doce de Péra

1. Caracterizacao

Doce de péra elaborado com péra, acucar e baunilha.

2. Apresentacao

Embalado em frascos de vidro de 300g (peso liquido).
3. Manipulacédo e Armazenamento

Prazo de vida Gtil do produto: 12 meses.

Conservar no frio depois de aberto.
4. Informacéo técnica sobre o produto

Preparado com 68g de fruta por 100g de doce.
Sem adicéo de corantes ou conservantes.

5. Especificacdes técnicas

5.1. Especificacdes organoléticas
Estado fisico: solido
Odor: caracteristico
Sabor: caracteristico

Cor: esbranquicado

5.2. Especificagdes fisico-quimicas
Teor total de agucares: 63g por 100g de doce

6. Uso pretendido

Pronto a consumir (ndo necessita de processamento)

SSA.26.00
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FUMEIRO Data:

Doce de Péra Com Vinho do Porto

1. Caracterizacao

Doce de péra elaborado com péra, acgucar, vinho do porto e baunilha.

2. Apresentacao

Embalado em frascos de vidro de 300g (peso liquido).
3. Manipulacédo e Armazenamento

Prazo de vida Gtil do produto: 12 meses.

Conservar no frio depois de aberto.
4. Informacéo técnica sobre o produto

Preparado com 68g de fruta por 100g de doce.
Sem adicéo de corantes ou conservantes.

5. Especificacdes técnicas

5.1. Especificacdes organoléticas
Estado fisico: solido
Odor: caracteristico
Sabor: caracteristico

Cor: avermelhado

5.2. Especificagdes fisico-quimicas
Teor total de agucares: 63g por 100g de doce

6. Uso pretendido

Pronto a consumir (ndo necessita de processamento)

SSA.26.00
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